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Aus Prof. Higas Vorwort in Dr. Tanakas neuem Buch iiber EM-X GOLD, das zur Jahreswende bei EM-Sued.de erhdltlich sein wird:
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Vom EM-X zum EM-X Gold

Zu Beginn der Entwicklung von EM-X... verwendeten wir als Nahrung fir die Mikroorganismen Substanzen,
die selbst voll an Antioxidanten sind, wie Reiskleie und -hiilsen, Vollkornreis, Papaya, Seetang usw.

und stellten ein fermentiertes Erfrischungsgetrank her. Dies war auch auf diesem Niveau ziemlich
wirkungsvoll, aber dann stellte eine Gruppe von Leuten aus meinem Umfeld ein dem EM-X dhnliches
Produkt her, wodurch einige Verwirrung unter den Nutzern entstand. Der entscheidende Effekt von EM-X
besteht aber nicht darin, dass das Rohmaterial Antioxidantien enthalt, sondern darin, dass die Effektiven
Mikroorganismen selbst Giber einen funktionierenden Antioxidationsorganismuns verfiigen.

Ehe wir uns versahen, wurde EM-X mit einem einfachen, aus guten Rohstoffen hergestellten fermentierten
Getrank verwechselt, dessen Wirkung als besser als die Wirkung des EM-X gepriesen wurde. Es kamen sogar
Nachahmerprodukte aus Ginseng oder Wollmispel auf den Markt.
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Um solche Missverstdandnisse aus dem Weg zu rdumen, wurde vor 3 Jahren (2005) der Herstellungsprozess
von EM-X stark verbessert. Wir stellten die Zutaten neu zusammen, so dass sich die Wirkung verstarkt,
wenn es erwarmt wird und sich die Schwingungsebene um mehr als das doppelte gegeniliber dem
urspringlichen EM-X erhdhte, was beispielsweise durch MRA-Messungen oder kinesiologisch nach-
gewiesen wurde. AuBerdem konnten wir erklaren, dass beim Nachahmerprodukt die Wirkung abnimmt,
wenn es erhitzt wird. Dieses neue, schwingungserhdhte EM-X war noch wirkungsvoller als die urspriingliche
Version.

Es gibt Gber das alte EM-X viele klinische Berichte, so dass man es fiir ein fast perfektes Produkt halten
kann. Zwar hat es eine einschlagige Wirkung bei verschiedenen schweren Erkrankungen, trotzdem lag es mir
sehr am Herzen, die Antioxidationskraft, die Deionisierung und die regenerativen Schwingungen von EM-X
als Ganzes zu erhdhen, damit es noch wirkungsvoller wiirde. Um das zu erreichen, gingen wir dazu Uber, als
Nahrung fiir die Mikroorganismen einen mit Korallenkalzium und Mineralien angereicherten Hefeextrakt zu
nehmen, und es gelang uns die Schwingung sogar um das 5- bis 6-fache des bisher als das Beste angesehene
und vertriebene EM-X zu steigern. Im Ergebnis war es gelungen, ein auf der ganzen Linie sehr viel besseres
Produkt als das alte EM-X herzustellen, und dabei auch noch die Kosten zu senken.

Es gibt Menschen, die EM-X und EM-X Gold als zwei unterschiedliche Produkte missverstehen. Dabei ist

— einfach ausgedriickt — nur die Qualitat des EM-X um das 5- bis 6-fache verbessert worden. Deshalb sind
die bisherigen Informationen lber das EM-X nicht unglltig geworden, sondern man kann eher von einer
zu begriBenden Entwicklung sprechen, in der es mit Bahn brechenden Wirkungen aufgewertet wurde.
Deshalb bitte ich Sie, werte Leser, beim Lesen dieses Buches sich bewusst zu bleiben, dass die Berichte sich
auf das funktionsverstarkte EM-X Gold beziehen.
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